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NORMA Requisiti generali per la competenza dei laboratori di UNI CEI EN
EUROPEA prova e taratura 1SOMEC 17025 ACCRE DIA
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GENNAIO 2018
Vessiana italiana
) dlel febbeaio 2018
General requiraments for the competence of festing and calibration
laboratories
La norma speciica | requisitl generali per la competenza,
Iimparzialta e Il regolare & cosrente funzionamento dei laboratori.
Essa & applicabile a fulle le organizzazioni che esaguano attivita di
laboratario, indipandantemante dal numero dagli addatti. 1 clienti TITOLO
del laboratorio, | autorith In ambito legislativo, ke organizzazion
gl schemi che la ione tra pari (pe I
gli organismi di accraditamento e altd soggetti, utiizzeno la
pr te nedma per o e la competenza dei
laboratori, REVISIONE
DATA
TESTO ITALIANO
La presents norma & la versione ufficiale in lingua italiana della
norma europea EN ISOAEG 17025 (ediziona dicembre 2017) @
tlene conto delle cormezioni infradatte il 20 dicermbre 2017, re—
La presente norma sostituisce la UNI CEl EN ISOAEC 17025:2005 ACCREDIA
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| rapporti di prova

nnnnn Requisiti generali per la competenza dei laboratori di UNI GEI EN
prova e taratura

nnnnnnn ISOMEC 17025

«« febkealo 2018
‘General requirements for the competence of festing and calibration

7.8 Presentazione dei risultati e ——
781 Generalita =

7.8.1.1 | risultati devono essere riesaminati e approvali prima di essere emessi.

7812 | risultati devono essere forniti in modo accurato, chiaro, univoco e oggettivo,

generalmente mediante un rapporto (per esempio un rapporto di prova o un cerlificato di
taratura o un rapporto di campionamento) e devono comprendere tutte le informazioni che
sono state concordate con il cliente e necessarie per l'interpretazione dei risultati, e tutte
le informazioni richieste dal metodo utilizzato. Tutti i rapporli emessi devono essere
conservati come registrazioni tecniche.

Nola1 Al fini del presente documento i rapporti di prova e i cerlificali di taratura <ono talvolta denominali,
rispeltivamente, certificati di prova e rapporti di taratura.

Nota2 | rapporli possono essere emessi in forma cartacea o eleftronica purché siano saddisfatti i requisiti di cui al
presente documento.

TESTO ITALIANO

La presente norma & la versione ufficiale in lingua itallana della
neima europea EN ISOIEG 17025 (adizions dicambre 2017) 6
i Intradatte il

La presenle norma sostituisca la UN CEl EN ISOAEC 17025:2005.

I8 0312020

@ ouv-ce
w ENTE TALAND T L2t i s,
o ONE

UNICE EN 1SOTEC 17025.2018 Pagral
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| rapporti di prova

NORMA Requisiti generali per la competenza dei laboratori di UNI GEI EN
nnnnnn A prova e taratura ISONEC 17026

«« febkealo 2018
‘General requirements for the competence of testing and calibration

f) identificazione del metodo utilizzato; s

pecca | fequill_ genarali par s competan
rwm i g rigolareewe lnnA manto del mmm.i

g) ladescrizione, ldentificazione univoca e, quando necessario, le condizioni dell'oggetto; g e

h) ladata di ricevimento del(gli) oggetto(i) sottoposto(i) a prova o taratura, e la data del B B
campionamento, quando questa & critica per la validita e l'utilizzo dei risultati;

i) la(e) data(e) di esecuzione dell'attivita di laboratorio;
j) la data di emissione del rapporto;
k) il riferimento al piano di campionamento e al metodo di campicnamento utilizzati dal

TESTO ITALIANO

laboratorio o da altro organismo, quando queste informazioni sono rilevanti per la SR
validita o l'utilizzo dei risultati; e oo s s

I) una dichiarazione altestante che i risultati si riferiscono solo agli oggetti sottoposti a ———
prova, taratura o campionamento, N e ng,;.,,

UNICE EN 1SOTEC 17025.2018 Pagral

m) i risultati, corredati ove appropriato delle unita di misura;

n) agaiunte, scostamenti o esclusioni dal metodo;

o) lidentificazione della(e) persona(e) che autorizza il rapporto;
una chiara identificazione dei risultati provenienti da fornitori esterni.

LABORATORIO CHIMICO
CAMERA DI COMMERCIO TORINO
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| rapporti di prova

NORMA Requisiti generali per la competenza dei laboratori di UNI GEI EN
EEEEEE A prova e taratura ISONEC 17026

«« febkealo 2018
fﬂuﬂwll:q uirements for the competence of testing and calibration

pecifica | sequisii generali per Ia compstenz:
llmm M i\ regolare @ cosrente fu um mm\ \d-mnwvi

7.8.3 Requisiti specifici per i rapporti di prova

Iabaratori, i mnaamn e dal n mamdag‘\addetl clienl

gl schem che adotiano la valuiaziane lra pari (pesr-assessmant),
gl orgenismi di accreditamento o alsmgem wiizzana I

presenla norma. per Gonfemmare: o riconoscers la cempatenza dei
Biboraior

7.8.3.1 In aggiunta ai requisiti elencati al punto 7.8.2, i rapporti di prova devono comprendere, ove
necessario per l'interpretazione dei risultati, quanto segue:

a) informazioni circa particolari condizioni di prova, quali le condizioni ambientali;

b) ove pertinente, una dichiarazione di conformita a requisiti o specifiche (vedere punto
7.8.6),

c) ove applicabile, lincertezza di misura riportata nella slessa unita di misura del
misurando o in termini relativi rispetto al misurando stesso (per esempio in
percentuale), quando:

- essa é rilevante per la validita o l'utilizzo dei risultati d' prova;
- @richiesta dal cliente, o
- influisce sulla conformita rispetto ad un limite di specifica;

TESTO ITALIANO

La presente nomma & la versione ufficlale in I\w Manadln
i SO EN ISQIIEOWO?E (ad ione 2017) o

La presente. sostituigce la UNI CEI EN ISGAEC 17026:2006

I8 0312020

@ ouv-ce
w ENTE TALAND T L2t i s,
o

UNICE EN 1SOTEC 17025.2018 Pagral
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| rapporti di prova

Numero campione: 157 Data ricevimento: 4/10/23 Data inizio prove: 5/10/23 Data termine prove: 5/10/23
Categoria Merceologica: 1

Prodotto dichiarato:

Descrizione Campione:

Etichetta Campione: Cist.n. 8

Descrizione Sigillo:

Quantita Campione: 75 ¢l Restituzione Campione: No

Imballaggio: Bottigha in vetro

Campionamento: Campione consegnato dal cliente

Il presente rapporto niguarda esclusivamente 1l campione sottoposto a prova ed esso non pud essere niprodotto parzialmente, se non
previa approvazione scritta da parte di questo Laboratorio.

Data
5/10/23

5/10/23

5/10/23

5/10/23

5/10/23

Nome Prova e Metodo Analitico Valore Limite Annotazione
Titele alcolometrice velumico totale 13.22 % vol.

OIV-MA-A5312-00 Met CR2021 + OIV MA-45311-02 R2009 + Reg

CE 491/2009 25/05/2000 GU CE L 154 17062000 All Ip.to 15

Tifolo alcolemefrico volumico 0.70 % vol.
OIT-MA-AS312-0] Met C R2021

Glucesie ¢ Fruitosio 208.6 o'
OIV MA-AS311-02: R2009

Acidita totale 6.45 gL
OIV MA-A5313-01: R2015 par 5.2

pH 3.54 unita di pH

OIT" MA-A5313-15: R2011

Metodi, accreditamenti e risultati analitici

LABORATORID CHIMICO
CAMERA DI COMMERCIO TORIND



Numero campione: 174 Data ricevimento: 13/10/23 Data inizio prove: 17/10/23 Data termine prove: 17/10/23
Categoria Merceologica: WVINI

Prodotto dichiarato: WVino

Descrizione Campione:
Etichetta Campione: -10Q.11 2022

Descrizione Sigillo:

Quantita Campione: 50¢cl Restituzione Campione: No
Imballaggio: Bottiglia in vetro con tappo 1n sughero
Campionamento: Campione consegnato dal cliente

Il presente rapporto riguarda esclusivamente 1l campione sottoposto a prova.cosi come presentato dal committente, ed esso non pud
essere niprodotto parzialmente, se non previa approvazione scritta da parte di questo Laboratorio. I "Dati anagrafic1”, 1l "Prodotto
dichiarato"e ' " Etichetta Campione™ sono dati fornit1 dal commuttente. Il laboratorie declina ogmi responsabilita sulle informaziom
e dati forniti dal clienti che possono influenzare 1 risultati di prova. Le incertezze di misura dichiarate in questo documento. sono
espresse nelle stesse unita di nusura delle prove associate. L' incertezza estesa & calcolata ad un livello di fiducia p =95 % conun
fattore di copertura K = 2 LOQ = Limite di quantificazione del metodo

Nome Prova e Metodo Analitico Valore LOQ Limite Incertezza Annotazione
Titolo alcolometrico volumico 13.56 % vol. =0.16
OIV-M4-45312-01 Met C R2021
Acidita totale 7.01 g/L. =018
OIV MA-45313-01: R2015 par 5.2
Acidita volatile 0.78 g/L. =006
OIV MA-A5313-02- R2015
Anidride solforosa libera 22 mg/L =6 r\
OIV MA-A5323-048: R2009
.
Anidride solforosa totale 42 mg/L 13 LABORATORIO CHIMICO
I MA-45323-048- R2009 CAMERA DI COMMERCIO TORIND
pH 3.49 unita di pH =0.10

OIV MA-A5513-15- R2011




| valori limite

Committente: AGROQUALITA' spa
Viale Cesare Pavese, 305 00144 Roma (RM)

Numero campione: 35 Data ricevimento: 18/1/24 Data inizio prove: 19/1/24 Data termine prove: 19/1/24
Categoria Merceologica: VINI

Prodotto dichiarato: Terre =~ 7~ __ 7 " 7 _Lli. rosato

Descrizione Campione:

Etichetta Campione: Terre =~ = . - rosato 2023 - Camp. n. 7~

Descrizione Sigillo: Collare in plastica

Quantita Campione: 75¢l Restituzione Campione: No

Imballaggio: Bottiglia in vetro con tappo 1n sughero sigillato

Campionamento: Campione pervenuto tramite prelevatore

Il presente rapporto rignarda esclusivamente 1l campione sottoposto a prova,cosi come presentato dal committente, ed esso non pud
essere niprodotto parzialmente, se non previa approvazione scrtta da parte di questo Laboratorio. I "Dati anagrafic1”, 1l "Prodotto
dichiarato"e ' " Etichetta Campione” sono dati forniti dal committente. Il laboratorio declina ogmi responsabilita sulle informazioni
e dati forniti dal clienti che posseno influenzare 1 risultati di prova. Le incertezze di misura dichiarate in questo documento. sono
espresse nelle stesse unita di nusura delle prove associate. L' incertezza estesa é calcolata ad un livello di fiducia p =95 % conun
fattore di copertura K = 2 LOQ = Limute di quantificazione del metodo

Nome Prova e Metodo Analitico Valore LOQ Limite Incertezza Annotazione
Titolo alcolometrico volumico totale 13.47 % vol. in 11 =0.16

OIV-MA-45312-01 Mer C R2021 = OIV

MA-AS311-02 R2009 - Reg CE 491/2009

250520090 GUCEL 154 17062000 All I p.to 15

Titolo alcolometrico volumico 13.45 % vol. =016 LABORATORIO CHIMICO
OIT-MA-AS312-0] Meit C R2021 CAMERA DI COMMERCIO TORIND
Estratto secco totale 18.5 ¢/ =19

OIV MA-A52-038: R2012




Glucosio e Fruttosio 0.4 g/L 0.1 =01
OIV MA-A5311-02: R2009

Estratto non riduttore (da calcolo) escluso 18.1 g/LL Min 18 & =19
saccarosio

OV MA-AS2-038: R2012 + OIV MA-45311-02:

R2009

Acidita totale 6.11 g/ Min 5 (8) =0.18
QI MA-A5313-01: R2015 par 5.2

Acidita volatile 0.26 g/L. Max108 (D =0.06
OV MA-45313-02: R2015

pH 3.26 unita di pH =0.10
OV MA-A5313-15: R2011

Anidride solforosa libera 24 mg/L =6

OIV MA-A5323-048: R2009

Anidride solforosa totale 80 mg/L Max 200 0] +13
OI" MA-A5323-04B: R2009

(7} Reg(UE)N. 9342019 del 127032019 GU L149 del 7/6/2019

(3) DISCIPLINARE DI PRODUZIONE DEI VINI A DENOMINAZIONE DI ORIGINE CONTROLLATA "TEREEDI« _ __.._ 1" Approvato con
DM """ 7TUGUL -l L TS0 Nesmi

Metodi, accreditamenti e risultati analitici
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DIPARTIMENTO DELLE POLITICHE COMPETITIVE, DELLA QUALITA AGROALIMENTARE. DELLA PESCAE
DELLTPPICA
DIREZIONE GENERALE PER LA PROMOZIONE DELLA QUALITA AGROALIMENTARE E DELL'TPPICA
UFFICIO PQAI IV

DISCIPLINARE DI PRODUZIONE DEI VINI A DENOMINAZIONE DI ORIGINE
CONTROLLATA

“TINTILIA DEL MOLISE”

Decisione di approvazione o modifica Pubblicazione
Approvato con DM 01.06.2011 G.U.139-17.06.2011
Modificato con DM  20.09.2011 G.U.231-04.10.2011
Modificato con DM 30.11.2011 G.U.295-20.12.2011 1\

Sito ufficiale Mipaaf - Qualita - Vin1 DOP e IGP m

L _______J
. . . . . . LABORATORIOD CHIMICO

Modificato con DM 07.03.2014  Sito ufficiale Mipaaf - Qualita - Vini DOP ¢ IGP CAMERA DI COMMERCIO TORING

Modificato con DM 22.09.2022 G.U. 230-01.10.2022
(modifica ordinaria a1 sensi art. 17 del Sito ufficiale Masaf - Qualita - Vini1 DOP ¢ IGP
Reg. UE n. 33/2019) GUUE. — 2023 C/6-09.01.2023




Articolo 6
Caratteristiche al consumo

1. I vini a Denominazione di Origine Controllata “Tintilia del Molise”. all’atto dell’'immissione al
consumo, devono rispondere alle seguenti caratteristiche:

“Tintilia del Molise” rosso:

colore: rosso rubino intenso. con riflessi violacei:

odore: vinoso. intenso, gradevole, caratteristico:

sapore: secco, armonico. morbido. caratteristico:

titolo alcolometrico volumico totale minimo: 11,50% vol.;
acidita totale minima: 4,50 g/l:

estratto non riduttore minimo: 21.00 g/l.

“Tintilia del Molise” rosato:
colore: rosato pil 0 meno intenso:

odore: fruttato delicato;

sapore: asciutto. fresco, armonico, fruttato;

titolo alcolometrico volumico totale minimo: 11,50% wvol.:
acidita totale minima: 4.50 g/1:

estratto non riduttore minimo: 18.00 g/l:
zuccheri residui: massimo 10 g/l m

Tintilia del Molise rosso riserva:
LABORATORIO CHIMICO
colore: rosso granato con riflessi aranciati; CAMERA DI COMMERCIO TORING

odore: speziato. intenso. caratteristico:

sapore: secco. armonico. morbido, caratteristico:

titolo alcolometrico volumico totale minimo: 13.00% vol.:
acidita totale minima: 4.50 g/l.:

estratto non riduttore minimo: 23.00 g/l.




Committente: AGROQUALITA' spa
Viale Cesare Pavese, 305 00144 Roma (RM)

Numero campione: 35 Data ricevimento: 18/1/24 Data inizio prove: 19/1/24 Data termine prove: 19/1/24
Categoria Merceologica: VINI

Prodotto dichiarato: Terre ~ 7~ __ 7 " 7 _ 1. rosato

Descrizione Campione:

Etichetta Campione: Terre =~ = . - rosato 2023 - Camp. n. 7~

Descrizione Sigillo: Collare in plastica

Quantita Campione: 75¢l Restituzione Campione: No

Imballaggio: Bottiglia in vetro con tappo 1n sughero sigillato

Campionamento: Campione pervenuto tramite prelevatore

Il presente rapporto rignarda esclusivamente 1l campione sottoposto a prova,cosi come presentato dal committente, ed esso non pud
essere niprodotto parzialmente, se non previa approvazione scrtta da parte di questo Laboratorio. I "Dati anagrafic1”, 1l "Prodotto
dichiarato"e ' " Etichetta Campione” sono dati forniti dal committente. Il laboratorio declina ogmi responsabilita sulle informazioni
e dati forniti dal clienti che posseno influenzare 1 risultati di prova. Le incertezze di misura dichiarate in questo documento. sono
espresse nelle stesse unita di nusura delle prove associate. L' incertezza estesa é calcolata ad un livello di fiducia p =95 % conun
fattore di copertura K = 2 LOQ = Limute di quantificazione del metodo

Nome Prova e Metodo Analitico Valore LOQ Limite Incertezza Annotazione
Titolo alcolometrico volumico totale 13.47 % vol. Min 11 (&) =0.16

OIV-MA-45312-01 Mer C R2021 = OIV

MA-AS311-02 R2009 - Reg CE 491/2009

250520090 GUCEL 154 17062000 All I p.to 15

Titolo alcolometrico volumico 13.45 % vol. =016 —
OITMA-AS5312-0] Met C R2021 LABORATORIC CHIMICO
Estratto secco totale 18.5 g/L. =19 CAMERA DICoMMERCIO ToRING

OIV MA-A52-038: R2012




'incertezza di misura

Quando si effettua una misura non si potra mai ottenere il valore «vero» del misurando, ma solo una sua
approssimazione

Se una misura viene ripetuta piu volte, si otterranno sempre risultati diversi, anche se molto vicini tra loro
Tutti i valori misurati di dispongono come una nuvola intorno al valore «vero»
Tanto piu piccola e la nuvola in cui si dispongono i valori misurati, tanto piu attendibile € la misura

Pertanto, ogni volta che si effettua una misura, si ottiene solo una stima del valore misurato, e la dispersione dei valori
ottenuti nelle differenti misure rappresenta la bonta della stima, ovvero l'incertezza di misura

'incertezza di misura € un parametro, associato con il risultato della misura, che caratterizza la dispersione dei valori che
potrebbero essere ragionevolmente attribuiti al misurando

'incertezza e specifica per ogni laboratorio di prova perché dipende da numerosi contributi tra cui 'operatore, le

apparecchiature, condizioni ambientali, rappresentativita del campione, etc. \
£
L

LABORATORIO CHIMICO
CAMERA DI COMMERCIO TORIND
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Se si ripete la misura nelle stesse condizioni per molte volte e si traccia
I'istogramma si vede che questo tende ad una gaussiana (Teorema del limite
centrale):

2
1 exp _(x—xg,,)
G\ 2T 20

g(x) =

con x,, valore medio e 02 varianza ( o = \/07: deviazione standard). La deviazione
standard rappresenta la distanza tra il valor medio ed i punti di flesso.

Inoltre la probabilita che un valore preso a caso tra le misurazioni

effettuate cada nell'intervallo x,, + o & del 68.4%.

Ol Vi

15—

Analogamente, all'intervallo
X, + 20 corrisponde una probabilita di 95.7 7%, | -
x,, + 30 corrisponde una probabilitd di 99.7 %,

s

Varianza = 2

. Q
Valor medio = 5 d A 11 & -!I ! é l é




'incertezza di misura

Fattore di copertura | Livello di confidenza
1 68.4%
2 95.4%
I 4 3 99.7%
09 p «0,0°=02
08 ,'{ ' E: E:‘;'éigjg —- - 4 99.994%
07}t ," \ |
| ; '\ | Quindi, se si sceglie un fattore di copertura pari a 3, sara fornito, come risultato della misurazione,
| s 4 la fascia:
as i . X+ U=x+ku=x+3u
P F Y | e tale risultato sara fornito con un livello di confidenza del 99.7%.

Metodi, accreditamenti e risultati analitici
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Committente: AGROQUALITA' spa
Viale Cesare Pavese, 305 00144 Roma (RM)

Numero campione: 35 Data ricevimento: 18/1/24 Data inizio prove: 19/1/24 Data termine prove: 19/1/24
Categoria Merceologica: VINI

Prodotto dichiarato: Terre ~ 7~ __ 7 " 7 _ 1. rosato

Descrizione Campione:

Etichetta Campione: Terre =~ = . - rosato 2023 - Camp. n. 7~

Descrizione Sigillo: Collare in plastica

Quantita Campione: 75¢l Restituzione Campione: No

Imballaggio: Bottiglia in vetro con tappo 1n sughero sigillato

Campionamento: Campione pervenuto tramite prelevatore

Il presente rapporto rignarda esclusivamente 1l campione sottoposto a prova,cosi come presentato dal committente, ed esso non pud
essere niprodotto parzialmente, se non previa approvazione scrtta da parte di questo Laboratorio. I "Dati anagrafic1”, 1l "Prodotto
dichiarato"e ' " Etichetta Campione” sono dati forniti dal committente. Il laboratorio declina ogmi responsabilita sulle informazioni
e dati forniti dal clienti che posseno influenzare 1 risultati di prova. Le incertezze di misura dichiarate in questo documento. sono

espresse nelle stesse umita di musura delle prove associate. L' incertezza estesa é calcolata ad un livello di fiducia p =95 % con upn,
fattore di copertura K= 2 LOQ = Linute di quantificazio mietodo.

Nome Prova e Metodo Analitico Valore LOQ Limite Incertezza Annotazione
Titolo alcolometrico volumico totale 13.47 % vol. Min 11 (&) =0.16

OIV-MA-45312-01 Mer C R2021 = OIV
MA-AS311-02 R2009 - Reg CE 491/2009
250520090 GUCEL 154 17062000 All I p.to 15
Titolo alcolometrico volumico 13.45 % vol.
OITV-MA-A5312-01 Met C R2021
Estratto secco totale 185 g/
OIT MA-A52-038: R2012
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LaBopATORIO CHIMICO
CAMERA COMMERCIO TORING
Arie = A di eommercin di Tafno

nda Speciale dells Camer

RAPPORTO DIPROVA

FRapporto & provan. 2023 _ Spettie
Torino, i N 2023

Data di amive I U023

Pagina 11

CAMPIONE: e 2011

ERBALUCE DI CALUSO PASSITO DOCG
Cateporia Merceologica: VINOG

CAMP.TORE: Commitents
i . . i Wizkore Unifer oi Walore .
=1 3 4 CJF. 4, o . . ) . I\ 4 )
arame i de ferminafi vt - Irrife Wetodo di prova

|ACIDHD SORBICO HE =002 gl =020 OIV-MA-ASI13-14A R2009
|Fiomne dles Kimter: RECGUE 93408 ALL 1A CODE OFF |
|TITOLO ALCOLOMETRICO VOLUMICO 11,70 % volume =3 | OIVMA-AS312-01 Mat B
|EFFETTIVO | ®2021
IJ—'-:\'.'l\'Ji.'.'Imm. REG.CE | 3082013 |
|ANIDRIDE S0LFOROEA LIEERA 10 mgl | OIV MA-AS313-048 B2008
ANIDRIDE SOLFOROSA TOTALE 100 mgl =230 OIV MA-AS313-045 F2008

Fowte ded Imin: REGLLE) 93242000 ALL TR

Chimico Pesponsabils
%fz ? L

FINE RAPPORTO DI PROVA

Inizia - Fine

Analisi

| 3omien

| 30mmn

|
| 3omzom

30011203

Il Rapprto di Prova non pud essere riprodotto parzialmente, salvo approvazione soritta ded Responsabile del Laboratorio

1 risultati nportati nel Rapporto di Prove si \gferscono solo al campions sottoposta o prova,
Seil campione @ stata fornito dal cliente, | nsultati si rifenscono al campione oosi come ricevukg,

Via Ventimiglia, 165 - 10127 Torinag

P IVA 09273250010

Ermail: labchimaiab-io, camoon

LAD N* ODE4 L

'i"m ,E‘GE;BLE“Q[A 3 Tel, D11.6700.111 - Fax. 011.6 -'-!JD-.”H'IO-

Sibo Intemel: wee.lab-lo, camcom.il

REGOLAMENTO DELEGATO (UE) 2019/33 DELLA
COMMISSIONE del 17 ottobre 2018 che integra il regolamento
(UE) n. 1308/2013 (versione consolidata del 8/12/2023)

Fatte salve le tolleranze previste dal metodo di analisi di
riferimento utilizzato, il titolo alcolometrico indicato non puo
essere né superiore né inferiore di oltre 0,5 % vol al titolo
determinato dall'analisi. Tuttavia, per i prodotti vitivinicoli a
denominazione di origine protetta o indica zione geografica
protetta immagazzinati in bottiglie per oltre tre anni, i vini
spumanti, i vini spumanti di qualita, i vini spoumanti gassificati, i
vini frizzanti, i vini frizzanti gassificati, i vini liquorosi e i vini di
uve stramature, fatte salve le tolleranze previste dal metodo di
analisi di riferimento utilizzato, il titolo alcolometrico non puo
essere né superiore né inferiore di oltre 0,8 % vol al titolo

determinato dall'analisi.
L
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Azianda Speclake della Camera di commercio dl Tarna P rOd Otto/AI Ie rge n e :

RAPPORTO DI PROVA
Spettie . . . . -

* bisolfito di potassio - solfiti;
* metabisolfito di potassio - solfiti;
* lisozima - uovo;
* ovoalbumina - uovo;

L ———— T B R pe— * caseina/caseinato di potassio - latte.

'\mmommu .N.&’ID mpl =200 }OL‘U AS313 4B 22009 ‘ 1oL20s

(Fawre dei lnivi. REG (UE) $342015 418

o Respozzabile

Y ! Ly
paret s
VLNU BAVPORTO DI PROVA q‘.:'/a(?‘ ’PGF o)
Moy R
;gf/b i
(=]

~—y

T NF3gud L

LABORATORIOD CHIMICO
CAMERA DI COMMERCIO TORIND
B RApoorty & Prava non pud e55ene nprodotio parziaimente, Save SDorovazione soitls del Respontatile 0 Latoratond,
I rizuitatt nportatl nel Rapperta i Prova i riferiscone solo al camplone sottcposto 3 prowa.
Se |l campicne € stato fornito dal diente, 1 risudtab 5 rifenscono al CAMPMONE COE COME NCCVULD.

Via Ventimiglia, 165 - 10127 Torino

'{\\\://."}: - P. IVA 09273250010

% ACCREDIA X Ted. 011.6700-111 - Fax. 011.6700,100
;’,/,_\ = ' . Emall: labcromesab to.cameom, it
NN

4, > Sto Internet: waw. lab-to.carmcom it
et LAB 1" 0064 ¢
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Aziends S deiin Cumers di & i Tarima

Test repart 2023f 4 .

Ture . 2023 -

Dl af recest : 2033 P

Pape Pag. 12 L
SAMFPLE: 1

SIZE LTS L-L5L-30L

PROCUCT SROUP: WINE
SAMIPLER: CARTOMER

PARAMETERS DETERMINED DETECTED | UNITOF | LIMIT METHOD DATE TEST

VALUE MEASURE | VALUE -

SCHOIC ACID NDo0a2 il <0200 | R MA-A5T10-14 & RI009 22f0zf2023
Limits sounce: Reg. UE 734/19 ALL.IA

CODE Y

SPECIFIC GRAVITY AT 20°C 098437 whom® O MA-A52-08 M B R2021 30,02/2023
DEVELOPPED ALCOHOL DEGREE 14,95 vl »=5 | OV MA-ASIL2-00 MerB A2021 | 20y02,/2023
Lisnits source: Reg. CF 1308,/2003

TOTAL ALCOHOL HEGREE M52 % wal =m]5 | Reg UE 13082013 17/12/2003 | 22/o02/2023

; U CE L34T 20123043 A1l.1|

Limits source: Reg. CF 1308/2003 Sarte 14 Bt 15+ 01 MA-

A5312-00 A Mut 4B R 2046 +
O MA-A53I11-02F 2009
TOTAL ACIDITY 513 S ®ad5 | ORMA-ASI1I-00 cap B2 22/02f2023
tartan RI0IS

Frpanded Uscertomiy = 3058 gf fk=d; i

DS TE]

Lisits source. Rayg. CF $75/2008

VOLATILE ACIDITY 34 meqfi w=h0 | CWV MA-AS313-402 A2045 /0232023
Expanded Uncartainty = T 09 mag

(ra; pa958)

Limizs source: Reg. UE S34/2008 ALLI €

Thi Teol REQerL May ral ba raprodued N Sarl Wkes apervid i wivig by tha Laboranory Manager.
The: resutts repzrted m the Tak
I Wi dample wai provided by the cudtomes, the foults refer 1 e ample i reosteed.

A

o’

T

rafwr oriy

T, GLLATI0110 - Fax. OLLGRDO.L0KD
[Emal: labchi mgkab-tocamcone it
S DNarmel wraw. el Lo Camoom.il

b the urepls ieded

Wia Vantimeglia, 165 — 10127 Toras

P 1GA 0927250000

DATE TEST
START -END

B R2012 220272023

11-02 R200% 20/02/2023

030 R2012 4 2foj2023

13-15 R2011 20/02/2023

123-048 R2009 0/ /2021

ANCRATRAIN CHONY D
CAMERA COHMMERTIO TOAING
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Le autorizzazioni

BREH#RE4 (Name) RERBREER (Address) a—kK

102 Ommadue Lab di Dalmonte S. e Picciolina C. Via de1 Vasari, 11 IT10362
05018 Orbieto(TR)

103 k&

104 Laboratorio chimico camera di commercio Torino |Via Ventimigha, 165 IT20104
10127 Torino

105 Laboratorio analisi cliniche Corso Butera, 105 IT20105

Dott.ssa Balistrer: Rosalia Sas 90011 Bagheria (PA)

Metodi, accreditamenti e risultati analitici

L
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Le autorizzazioni

Cadastro de Instituigoes

Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento Usuario: Anénimo

SISCOLE - Sistema de Cadastro de Organismos e Laboratérios Estrangeiros -1.0 Data: 02/02/2024
CGVB/DIFOVISDA Hora:  11h46
Pagina: 1de 1

Parametros da Consulta

ITA
Todos
Laboratdrio

Pais:
Objeto certificagdo:
Tipe instituigao:

T E

Nome: Laboratono Chimico Camera di Commercio Torino
Pais: ITALIA

Nome: Laboratorio chimico camera di commercio Torino
Tipo: Laboratorio

Enderego: Via Ventimiglia, 165

Pagina internet:
Tipe de produto:
Objeto certificagao:

Tipo de certificagao:

Tipe de produto:
Objeto certificagao:

Tipo de certificagio:

Observagdo:

10127 TORINO

Tel: 011 6700 111

Fax: 011 6700 100

E-mail: labchim@lab-to.camcom.it

Sito Web: www lab-to.camcom.it

labchim@lab-to.camcom.it

Bebidas e Vinhos

BEBIDAS EM GERAL

SUCO DE FRUTA

VINHOS E DERIVADOS DA UVA E DO VINHO E BEBIDAS ALCOOLICAS
CERVEJA

BEBIDAS NAO ALCOOLICAS

Analise

Produtos Vegetais

Azeite de Oliva e Oleo de Bagaco de Oliva

Analise

Emite certificado de Tipicidade para os objetos de certificagcdo de Bebidas e Vinhos acima
Listados




Le autorizzazioni

Versao 1.0

SISCOLE

Data: 02/02/2024

Sistema de Cadastro de Orpianismos e Laboratérios Estrangeiros

AL cads

» Dados de instituigdes

Pais: ITALIA b

Objeto certificagéo: = Selecione ©; bt
Tipo de instituigdo: Laboratorio kv

Nome: Laboratorio Chimico Camera di Commercio Torino

Status do registro: Alivo ~

*Campos de preenchimento obrigatorio

Nome Situagdo Status

® Laboratorio chimico camera di commercio Torino Aprovado Ative

Quantidade de registros encontrados: 1
Pagina: 1 M

Gerar PDF | Detalhar

=

LABORATORIO CHIMICO
CAMERA DI COMMERCIO TORINO

Metodi, accreditamenti e risultati analitici



Gli Organismi di Certificazione (0d()
el

Committent¢e: AGROQUALITA' spa
Viale Cesare Pavese, 305 00144 Roma (RM)

Numero rampio;hé\ Data ricevimM Data inizio prove: 19/1/24 Data termine prove: 19/1/24

Categoria Merceologica: VINI

Prodotto dichiarato: Terre =~ 7~ __ 7 " 7 _Lli. rosato

Descrizione Campione:

Etichetta Campione: Terre =~ = . - rosato 2023 - Camp. n. 7~

Descrizione Sigillo: Collare in plastica

Quantita Campione: 75¢l Restituzione Campione: No
Imballaggio: Bottiglia in vetro con tappo 1n sughero sigillato

Campionamento: Campione pervenuto tramite prelevatore

Il presente rapporto rignarda esclusivamente 1l campione sottoposto a prova,cosi come presentato dal committente, ed esso non pud
essere niprodotto parzialmente, se non previa approvazione scrtta da parte di questo Laboratorio. I "Dati anagrafic1”, 1l "Prodotto
dichiarato"e ' " Etichetta Campione” sono dati forniti dal committente. Il laboratorio declina ogmi responsabilita sulle informazioni
e dati forniti dal clienti che posseno influenzare 1 risultati di prova. Le incertezze di misura dichiarate in questo documento. sono
espresse nelle stesse unita di nusura delle prove associate. L' incertezza estesa é calcolata ad un livello di fiducia p =95 % conun
fattore di copertura K = 2 LOQ = Limute di quantificazione del metodo

Nome Prova e Metodo Analitico Valore LOQ Limite Incertezza Annotazione
Titolo alcolometrico volumico totale 13.47 % vol. Min 11 (&) =0.16

OIV-MA-45312-01 Mer C R2021 = OIV

MA-AS311-02 R2009 - Reg CE 491/2009

250520090 GUCEL 154 17062000 All I p.to 15

LABORATORIOD CHIMICO
CAMERA DI COMMERCIO TORIND

Titolo alcolometrico volumico 13.45 % vol. =0.16
OITMA-AS5312-0] Met C R2021
Estratto secco totale 18.5 'L =19

OIV MA-A52-038: R2012



Articolo 10
Riferimenti alla struttura di controllo

Nome ¢ indirizzo: Agroqualita SpA
Viale Cesare Pavese, 305 00144 Roma:
Telefono: +39 06 54228675:

Fax: +39 06 54228692;

e-mail: agroqualita@agroqualita.it:
Website: www.agroqualita.it

La societa Agroqualita — Societd per la certificazione della qualita nell’agroalimentare — S.p.A., &
I"Organismo di controllo autorizzato dal Ministero dell’agricoltura, della sovranita alimentare e delle
foreste. a1 sensi dell’articolo 64 della legge n. 238/2016. che effettua la verifica annuale del nispetto
delle disposizioni del presente disciplinare. conformemente all’articolo 19, par. 1. 1° capoverso.
lettera a) e ¢). ed all’articolo 20 del Reg. UE n. 34/2019. per 1 prodotti beneficianti della DOP.
mediante una metodologia dei controlli combinata (sistematica ed a campione) nell’arco dell’intera
filiera produttiva (viticoltura. elaborazione. confezionamento), conformemente al citato articolo 19,
par. 1. 2° capoverso.

In particolare, tale verifica & espletata nel rispetto di un predeterminato piano dei controlli, approvato
dal Ministero. conforme al modello approvato con 1l DM 2 agosto 2018, pubblicato nella G.U. n. 253
del 30.10.2018.

LABORATORIO CHIMICO
CAMERA DI COMMERCIO TORIND

Metodi, accreditamenti e risultati analitici



Le autorizzazioni

'elenco riporta i laboratori italiani, suddivisi per Regioni,
designati al rilascio dei certificati di analisi ufficiali nel settore
vitivinicolo, aventi valore ufficiale, anche ai fini della
esportazione, limitatamente alle prove di analisi autorizzate.

Si evidenzia che I'elenco delle prove di analisi per le quali
ciascun laboratorio e autorizzato, & consultabile o mediante i
decreti ministeriali indicati in elenco stesso, oppure
collegandosi

all’indirizzo: www.accredia.it, accedendo alla voce “Banche
Dati”, quindi accedendo alla voce “laboratori di prova
accreditati” e digitando il relativo codice nella casella
“mostra l'elenco delle prove accreditate del Laboratorio con
numero di accreditamento”.

- /f/fu/’f’ff ,,,_fﬂ/,?, ,,f,f/?},,ﬁ fﬂf/ﬁ' J"'/ﬁ'r"-"/-?i?

L

ﬂ"/;}"f}’fjﬁ‘”:" & f'c{fé;{ ’_{_f':,i.f.’f‘.'

DIPARTIMENTO DELLE POLITICHE COMPETITIVE DELLA QUALITA’
AGROALIMENTARE, DELLAPESCA E DELLTPPICA
DIREZIONE GENERALE PEER. LA PROMOZIONE DELTL A QUATITA
AGROAIIMENTARE
PQAIV
Telefono: 06-46 65 32 06 - e-mail: pgardi@masaf gov.it - FEC: sagd@ipec. polincheagnicole gov.ar

Metodi, accreditamenti e risultati analitici

ELENCO DEI LABORATORI ITALIANI,

SUDDIVISO PER REGIONI, DESIGNATI AL RILASCIO

DEI CERTIFICATI DI ANALISI UFFICIALI
NEL SETTORE VITIVINICOLO

AGGIORNATO AL 18 DICEMBRE 2023




Le autorizzazioni s
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CERTIFICATO DI ACCREDITAMENTO
Accreditation Certificate

Regione Piemonte

.- DIPARTIMENTO LABORATORI DI PROVA

st o
s LABORATORIO CHIMICO CAMERA DI
COMMERCIO TORINO
Sede/Mesdguarters.

« Via Ventimigha, 165 - 10127 Teeine TO

€ OO Bl ) T UNI CE1 EN ISO/IEC 17025:2018
Cleen SR

D T AN ISO/IEC 17025:2017

OF NS SR

CaAd% . 0

Laboratorio chimico camera di commercio Torno Codice ACCREDIA 0064 Sede A awi  Laboratorio di Prova
Yia Ventimiglia, 165 (Scadenza 12 marzo 2026) “  Testiag Laboratory

10127 Torino ey Data & 1° emissiane Data ¢ revisione Dala ¢l scadesza
(Telefono: 011-67 00 111; Fax: 011-67 00 100; e-mail: labchimi@lab-te cameom it ) Sk hmass dunt il i M dite

{Decreto di innowvo dell’'autorizzazione del 3 giugno 2022, pubblicato nella G /U n. 138 del 15 giugne 2022)
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ACCREDIA

Ogni paese europeo ha il proprio Ente Unico di accreditamento, che opera in linea con quanto stabilito dal Regolamento
CE 765/2008 e dalla norma internazionale ISO/IEC 17011. Accredia & I'Ente designato dal governo italiano.

'accreditamento attesta la competenza e I'imparzialita degli organismi di certificazione, ispezione, verifica e validazione,
e dei laboratori di prova e taratura, e ne assicura l'idoneita a valutare la conformita di beni e servizi alle prescrizioni
stabilite dalle norme volontarie e obbligatorie.

Accredia & un’associazione riconosciuta che opera senza scopo di lucro, sotto la vigilanza del Ministero delle Imprese e
del Made in Italy, I'autorita referente per I'accreditamento a livello nazionale.

La sua attivita si articola in tre dipartimenti — Certificazione e Ispezione, Laboratori di prova, Laboratori di taratura — e si
esprime in una costante e rigorosa azione di sorveglianza sul comportamento degli organismi e dei laboratori
accreditati..

[.'"Ente Italiano di

Accreditamento

Per chi sceglie la qualita
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L'accreditamento delle prove &

Vini frizzanti/Sparkling Wines, Vini spumanti/Sparkling wines

CERTIFICATO DI ACCREDITAMENTO

Denominazione della prova / Campi di prova Metodo di prova Tecnica di prova O&T Accreditation Certlflcate
Sovrapressione/Overpressure OIV-MA-AS314-02 R200% Afrometria .
ALCHEDCTENTO &
Vini/Wines scnnnene.  0064L rev. 04
Denominazione della prova / Campi di prova Metodo di prova Tecnica di prova O&T tew~  DIPARTIMENTO LABORATORI DI PROVA
Acidita totale/Total acidity OIV-MA-AS313-01 cap 5.2 R2015 Titrimetria o
petenziometrica . LABORATORIO CHIMICO CAMERA DI
. - COMMERCIO TORINO
Acidita volatile/Volatile acid content OIV-MA-AS313-02 R2015 Titrimetria Sede/Mesdquarters.
I Via Ventimighs, 165 - 10127 Terine TO
toomemme vz UNI CET EN ISO/IEC 17025:2018
X TS TN AN ISO/IEC 17025:2017

OF VS SR

O-CAas . 0

LAMTR ITALLARAG O A CREDITAMENTO!
——

Allegato al certificato di accreditamento n. 0064L rev. 4 del 18/05/2022 i Laboratorio di Prova

- Testing Laboratory
LABORATORIO CHIMICO CAMERA DI COMMERCIO TORINO UNI CEI EN ISO/IEC 17025:2018
Data & 1" emissiane Dc:a @i revisione Unzln dl scadesza
- P 15t lssce date eview date wpNring date
"l'r:]al;'f.?;“:l ﬂ'i’oms Revisione: 50 Data: 08/09/2023 16-12.1993 18052022 12032026
SEdE l pag_ 4 di 5 l:-nik:h-[;:i-:l::-::'u Fevew ‘::.‘:‘:-. st -io':.:“." ..-'::-T s h‘_m’."". S
At (it o4 Samm & e et 2o prte d R R T S
Lo vaperas 4ol Fner ol Larvardin 5ot suvers e taate ol ste we (wwe Be K] v et 8 Opartaverte @ core b
) ) o ) s B 9503 (8 Ve cebosins Gabghonts SIO-MUAC AT ST IOLT). e — | -
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Azoto Prontemsnte Assimilabils (APAY

Acido Gelatturonico
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Aciditd Totale

Agido L-Malico

Grado slcolico

Anidride solforoes (502) totale

Calcio

Agido gluconico

Colore (Tonslitd & Intsneitd)

Cateching

Antociani Estratti dsll'Uve

Indice dei polifenali totali IPT)

Antociani polimsrizzati

Tamnini
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Parametrl

Azoto alfaamminico
Azoto ammoniacale

Densita

Etanolo

Fruttosic

Acido gluconico:

Glucosio

Glucosio + fruttosio

Acido lattico

Acido malico

pH

Potassio

Acido tartarico

Acidita totale pH 7.0
Paolifencli totali

Zuccheri totali solubili (Brix)
Zuccheri totali solubili di Babao
Zuccheri totali

Acidita volatile

Azoto Prontamente Assimilabila
[APA)

Unlta

migy1

migy1

g/ 100g (“Brix)

g/100g {*Babo)

g/l

g/l

mg/l

Intervalll di valorl all'Interno del tipo dl prodotto

Mosto In
Mosto
fermentazlone
0-450
0-630
1.0200-
11900
0-191
0-9
0-284
0-27 0-74
24-4 29-319
0 - 5300
0-15
0-38 0-17
16 - 29
53-351
0-213 0-20
0-970

Vino finlto e
vino dolce

0.5870
10540

0-191

0-1a4

0-Nn7

0-124
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