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Per info e iscrizioni FORMONT - Peveragno

0171/338997 cfp-peveragno@formont.it

www.formont.it

SALUMI

Con lo Chef stellato Massimo
Camia si rivedranno le ricette
della tradizione in innovative

formule di piatti, incentrati sulla
salute dei consumatori e sulla

qualità dei prodotti.



Previsti 2 incontri da 6 ore
presso l'Accademia Alberghiera

di Alba a febbraio '22


  

Modulo 3
PERCORSI DI DEGUSTAZIONE

 FORMAGGI VINI  FRUTTA TARTUFI

INNOVAZIONE E

VALORIZZAZIONE

DEI PRODOTTI

LOCALI IN CUCINA 10 ore di lezioni teoriche sulla storia,
le tipicità e le caratteristiche dei
prodotti del territorio per la loro

valorizzazione in tavola.



Previsti 2 incontri nel Complesso
della Sacra Famiglia a Dogliani

a gennaio '22. 



IL SAPERE DEI SAPORI

Percorsi gratuiti di formazione rivolti
agli operatori della ristorazione e

del turismo del territorio Pays Capables 
(Alta Langa, Cebano-Monregalese, Val Tanaro) 

Modulo 1 

Modulo 2 
LABORATORI

 DI ALTA CUCINA

Cinque percorsi da 10 ore dedicati alle tecniche di degustazione
e all'analisi sensoriale al fine di proporre alla clientela
abbinamenti originali e consapevoli. 
Il partecipante potrà scegliere tra i diversi percorsi proposti. 

Periodo: tra gennaio e aprile '22
Sede incontri nel Complesso 
Sacra Famiglia a Dogliani 

scadenza iscrizioni

I posti sono limitati, farà fede
l'ordine di arrivo delle domande

13 dicembre '21

In collaborazione dell'Ass. Cuochi
Provincia Granda e Unione
regionale Cuochi Piemonte


